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夏日，清风拂过延边大地，长白山

余脉云雾缭绕、水土温润。得天独厚

的冷凉气候与优良生态环境，孕育出

国家地理标志产品汪清黑木耳。当地

立足资源优势，深耕黑木耳全产业链，

打通菌种培育、标准化种植、电商销

售、精深加工等各个环节，让小木耳成

长为支柱富民产业，以特色产业助力

乡村振兴。

汪清县是国内黑木耳核心产区，

全县黑木耳年栽培量达6.5亿袋，年

产量3.5万吨，产业基础雄厚，直接带

动 3万余名群众就业增收。在鸡冠

乡，164 栋标准化吊袋大棚连片分

布。采用立体悬挂栽培模式，不仅节

约土地资源，还能精准调控温湿度，

保障木耳长势均匀、提前上市，种植

效益大幅提升。当地吉冠食用菌基

地年产木耳30余万斤，年产值近千万

元。基地依托以工代赈模式，吸纳

300余名村民就近务工，务工人员日

均收入可达200元，让群众在家门口

实现稳定增收。

好品质更要有好销路。汪清县搭

建溯源电商体系，畅通产销渠道。本

土企业创新推出实景溯源直播，消费

者可直观看到木耳种植、管护、采收的

全过程，产品品质有据可查。当地整

合资源组建2000余人的主播销售矩

阵，线上订单持续增长；线下产品入驻

多家大型商超与知名餐饮品牌，深山

特产走向全国各地。与此同时，当地持续优化菌种培育技

术，丰富产品品类，不断擦亮汪清黑木耳特色品牌。

为打破初级农产品利润偏低的发展瓶颈，当地大力发

展精深加工，延伸产业链条。鑫汇生物投资6000万元建设

木耳酵素面食项目，萃取木耳原汁融入面食加工，推出无

额外添加的营养馒头、面条等产品。项目投产后日产面食

1万斤，年产值可达8000万元，稳定安置50人就业。昔日

单一的干货食材，转型为多元化健康食品，产业附加值得

到显著提升。

从大棚丰产种植，到线上线下全域销售，再到车间精

深加工，汪清县构建起完整的黑木耳产业闭环。依靠标准

化生产筑牢产业根基，借助电商平台拓宽销售市场，通过

精深加工提升综合效益。小小木耳盘活了当地山林资源，

守住了生态发展底线，拓宽了群众增收致富渠道，为推进

乡村共同富裕注入强劲动力。

木
耳
产
业
富
汪
清

张
志
勇

本
报
记
者

毕
玮
琳

本报讯（郭小宇 潘春风）走进松原市宁江区大洼镇民

乐村，田间一派繁忙景象。村民们分工协作移栽辣椒苗，定

植、培土、浇水有条不紊，满眼翠绿勾勒出热闹鲜活的春耕

图景。如今，不起眼的红辣椒变成了村民增收的“致富果”，

为村子发展注入源源不断的新活力。

曾经的民乐村长期依靠单一种植玉米，农业结构单

一，收益微薄，乡村发展后劲不足。为打破增收瓶颈，村

“两委”结合村情摸排市场，决定以辣椒作为特色主导产

业，大力调整农业种植结构，发展高效特色农业，为传统农

耕打开新出路。

该村统一规划地块、规范种植标准，从育苗定植到日常

管护全程标准化管控，牢牢守住辣椒丰产的品质底线。

村里依托春峰种植专业合作社，推行整村土地托管模

式，全村804户农户全部入社抱团发展。村里实行“村党支

部+小社长”管理模式，分片包干管护土地，规模化种植搭配

精细化服务，让产业发展井然有序。

科技赋能为种植保驾护航，民乐村牵手吉林农业大学

和涉农企业，专家定期下乡指导田间管护、病虫害防治，用

现代农业技术保障辣椒稳产高产。产销方面，订单农业吃

下增收定心丸，村里采用“保底收购+随行就市”模式，由企

业承担市场行情波动风险，销路不愁、收益兜底，村民种植

积极性大幅提升。

今年种植面积扩至50公顷，预计每公顷干椒产量可

达1.3万斤至1.5万斤。春耕移栽期间，240余名村民在家

门口务工，土地流转分红加务工薪酬双重收入，让大家稳

稳增收。

土地托管 抱团发展

本报讯（记者王春胜）眼下，安图县永庆乡林下中药

材山芋头迎来繁忙翻栽季。种植户抢抓适宜气候，将一

株株冬季在室内精心培育好的山芋头幼苗，有序移栽进

林下空间，让这些承载着增收希望的“龙蛋”扎根山野、

助农增收。

为持续提升种苗品质，种植户王强坚持每年开展品种

对比试验，筛选优质菌种、优选壮苗，不断迭代升级种植品

种。眼下，经过优选的龙蛋种苗长势稳定，进入最佳翻栽

期，不少种植户前来选购优质种苗，抢抓时节进山开展规模

化移栽。

山芋头学名毛慈菇，是经济价值极高的珍稀中药材。

针对传统野生种植产量低、人工撒籽费工费时、生长周期长

等难题，当地种植户创新采用冬春分段培育模式，利用冬季

室内恒温育苗，提前完成种子萌发，有效缩短田间生长周

期、大幅节约人工成本。

林下仿自然种植模式，日常只需除草、打药，春秋两季

适度追肥即可保障植株长势。虽说优质种苗成本较高，但

发展前景好、收益稳定，吸引了不少村民参与种植、就近务

工。“我家也种植山芋头，家里不忙的时候再出来打点零工

增加收入。”务工人员叶女士说。

依托成熟的种植技术和优良种苗，安图县永庆乡山芋

头产业集群效应持续凸显。当地通过“大户带动、散户参

与”模式，带动全乡30余户参与种植，合作社种植规模发展

至数百亩。移栽用工旺季，基地日均用工30多人，务工村

民日收入可达200元。

林下种药 山野生金

本报讯（潘 晟 昱 记 者 陈 沫）夏日风

暖，瓜果盈棚。眼下，镇赉县镇赉镇南岗

子村的香瓜迎来集中采摘上市期，10 公

顷香瓜种植基地里果香弥漫，一颗颗圆

润饱满的香瓜缀满藤蔓，成为田间一道

喜人景致。

在种植大棚内，瓜农张国忠正忙着采

摘、分拣成熟香瓜。拥有 8年种植经验的

他，今年栽种了5亩香瓜，凭借扎实的管护

手艺种出品质上乘的瓜果。和往年不同，

今年他家上市的香瓜多了一份权威“安全

认证”。

据介绍，这批香瓜经由CTI华测检测，围

绕农产品食品安全198项指标全面筛查，覆

盖农药残留、重金属、微生物等多项关键内

容，最终结果显示，所有检测项目均无异常，

各项指标全部达标，实打实守住了群众“舌尖

上的安全”。

深耕瓜田多年，张国忠摸索出一套实用

种植技巧。他采用南瓜嫁接技术培育瓜苗，

有效破解香瓜种植重茬难题，既提升了瓜苗

长势与抗病能力，也让香瓜口感、品相更出

众。依托当地优越的自然条件，南岗子村产

出的香瓜果肉脆嫩、果香浓郁、甜度十足，优

良品质广受认可。

小小香瓜，串起乡村增收路。如今，香瓜

种植已成为南岗子村特色种养产业之一。从

科学种植提质效，到第三方检测树口碑，当地

农户以品质为根基、以安全为底线，用心做大

做强特色瓜果产业。香甜的香瓜，不仅鼓起

了农户的“钱袋子”，也让乡村特色农业发展

的步子越走越稳。

缀满藤蔓瓜果香

日前，走进和龙市八家子镇，数以千计的大棚，像一盘刚

刚布好的棋局，静卧在黑色的土地上。这不仅是一道农业景

观，也是一场静默而深刻的变革。

主角，是一株名为“桑黄”的药用真菌。它色泽金黄，形如

人耳，被当地人赋予了“森林黄金”的美誉。

十几年间，这株“小金花”从不为人知的深山野菌，蝶变为

一个年产值超2亿元、占据全国近八成市场的县域支柱产业。

如果仅用“发展特色农业”来概括这个故事，未免显得单薄。深

入肌理，这背后竟是关乎科技如何下沉、价值如何分配，以及一

个边疆小城如何在新时代蹚出一条有温度的振兴之路。

“破冰”之困

当深山野菌遭遇现代“命题”

故事的开端并不浪漫。

2014年前后，当第一批试种的桑黄菌棒被埋进土里时，

刘杰和她的同事们心里并没有底。这位戴着眼镜、透着书卷

气的林业人，彼时刚刚转型为“新农人”。她面对的是一连串

无解的难题：没有成熟的技术规程，没有稳定的本地菌种，更

不知道这片土地上长出的桑黄，究竟能有多大“能耐”。

“当时，全国研究桑黄的人很少，大家都说东北太冷了，种

不出来。”刘杰回忆道。那段时间，她带领小分队在早春三月

踏雪入山，寻找野生桑黄的踪迹。渴了就喝一口冰凉的山泉

水，饿了就塞一口面包。他们像大海捞针一样，希望从茫茫林

海中“请”出最优秀的野生桑黄基因。

这几乎是所有乡村产业萌芽期的共同困境：拥有优质的

资源禀赋，却缺乏将其转化为标准商品的能力。北纬42度的

冷凉气候、93%的森林覆盖率，这些自然赋予和龙的“金字招

牌”，在产业化的门槛前，首先要跨过的是科技的“高墙”。

“科技”规划

拆掉实验室的“围墙”

转机，始于一个“拆墙”的举动。

在当地政府和企业的推动下，由吉林桑黄生物科技集团

有限公司与吉林农业大学联合共建的“桑黄科技小院”在八家

子镇扎下了根。来自吉林农业大学李玉院士团队的师生们，

将实验室搬到了田间地头。

李玉带领团队，用最“土”的办法来解决问题。为了选育

出最适合本地气候的菌种，李玉院士踩着湿滑的腐叶，在深山

老林里徒步二十余公里，手把手教农户进行菌物鉴定。最终，

历经数年攻关，具有自主知识产权的道地菌种“吉黄1号”诞

生了。这串看似普通的编号，却是打开产业大门的“金钥

匙”——它意味着亩产的稳定性、成分的可控性，以及规模化

种植的“话语权”。

科技小院精准计算着每一个生产变量。

“3年生的桑黄活性成分最高。”这个结论看似简单，却是

科研团队连续一年跟踪监测、每周定时取样检测的结果。这

个结论，直接为企业规避了提前采摘带来的品质风险，也为消

费者锁定了最佳的营养节点。

随着“产学研”的深度融合，科技成了大棚里的温度计、菌

棒上的湿度仪和账本上的盈亏线。科技小院的存在，本质上

是在解决一个核心命题：如何让最前沿的农业科技，以最低的

成本、最高的效率，精准滴灌到每一寸土地、每一个农户手中。

利益求解

“一个都不能少”的最大值

如果说科技是产业的骨架，那么利益分配机制，就是产业

的血液。和龙桑黄产业的真正深度，体现在它精心设计的“共

富”机制。

在传统的“公司+农户”模式中，农户往往处于价值链的低

端，承担着最大的风险，却只能获取最小的加工收益。而在和

龙，一套名为“做两端、带中间”的机制被创造性提出。

“两端”是科技含量最高的菌种选育、菌袋生产，以及品牌

价值最高的精深加工与销售，由龙头企业负责；“中间”是日常

的栽培管护，由农户承接。这种分工，本质上是对风险和收益

的再平衡。

企业为农户提供标准化的菌棒、全过程的技术指导，并承

诺保底价回收。农户不再“靠天吃饭”，而是变成了“产业工

人”，他们需要做的就是精心照看这些“金疙瘩”，用汗水换取

稳定、可预期的收入。

八家子镇南沟村的吕文芳就是这一模式的直接受益者。

过去，她一件衣服能穿好几年，日子过得紧巴。如今，她在桑

黄基地务工，每月稳定增收3000多元，更重要的是，她在系统

的培训和实践中，掌握了种植技术，自己也尝试进行小规模种

植。“日子一天比一天红火，越过越有盼头了。”这句朴实的话

语，是她对桑黄事业最直观的验证。

数据更具说服力。如今，桑黄产业已覆盖和龙市6个乡

镇15个行政村，全产业链直接带动就业超2000人，人均可支

配收入2.2万元以上。这组数字背后，是无数个“吕文芳”家

庭生活轨迹的改变。它证明了一个道理：一项产业的深度，不

仅在于它创造了多少GDP，更在于它有多少利润最终沉淀到

了老百姓的口袋里。

“金疙瘩”新考卷

从“种得好”到“卖得俏”

站在年产值超2亿元的台阶上，和龙桑黄并没有时间“歇

脚”。一个更宏大的命题摆在面前：如何从“种得好”向“卖得

俏”跨越？如何从原料输出地，升级为品牌、标准、文化的输出

高地？

突破点来自香港。今年3月，和龙桑黄茶的核心产品获

得了香港优质“正”印认证。这不仅仅是一个质量标签，更

是一张通往高端市场的“入场券”。它标志着这个来自长白

山深处的小菌菇，其安全性、品质管控体系，已经通过了严

苛检验。

与此同时，产品形态也在悄然改变。传统的桑黄食用方

式多为熬煮，如今，通过与企业联合研发的生物酶解和梯度冻

干技术，桑黄被制成了易于吸收的冻干粉、口感醇和的桑黄

茶、方便携带的压片糖果。技术的进步，正在消解传统滋补品

与年轻人生活方式之间的鸿沟。

在吉林黄之皇生物科技有限公司的生产车间里，一株株新

鲜的桑黄经过自动化流水线的“洗礼”，价值倍增。这种深加工

能力，是和龙桑黄敢于喊出“打造百亿产业”目标的底气所在。

产业大会的召开、与胡庆余堂等知名品牌的合作、线上线

下一体化的营销网络……这一切都表明，和龙桑黄正在完成

一场“惊险的跳跃”——从单纯的第一产业，跃向二、三产业的

广阔蓝海。

和龙桑黄，在偏远边疆，通过科技创新与制度创新的双轮

驱动，正在培育具有全国乃至全球竞争力的现代化产业集群。

和龙桑黄，承载着北纬42度这片土地的希望，用金色光

芒，照亮了一条可复制、可持续的乡村振兴之路。

这条路上，最动人的风景，不仅是连片的大棚和金色

的菌菇，更是那些在家门口端上“金饭碗”、笑容越来越灿

烂的人们。

北纬42度的“金色答卷”
——和龙市桑黄产业助增收促振兴观察

本报记者 任胜章

▲和龙市八家子镇桑黄种植基地。

▶科技赋能，桑黄产业蓬勃发展。

▼龙头企业带动桑黄产业精深加工。

（本栏图片均由延边州委宣传部提供）


